AMA-Gastrosiegel 102 257

Lieber Gast!

Fiir die frische Speisenzubereitung und den Einsatz regionaler Rohstoffe wurden wir
mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet:

Rinder und Schweinehdilften: u.a. von der Fleischerei Pfennigbauer, Karnabrunn
Hend| und Hiihnerbrust: Bauerngefliigel, Hermine Wech, St. Andrd, Kdrtner Lavantal
Milch und Milchprodukte: aus Osterreich mit dem AMA-Giitesiegel
Eier aus Bodenhaltung: Eierhof Mantler, Wetzleinsdorf
Erddpfel, Kiirbis und Zwiebel: Leopold Zwanzinger, Johann Hendler, Josef Hirsch, Riickersdorf

Mehl und Gries aus Weinviertler Getreide
von unserer értlichen Miihle — die ,,Hoheiser Miihle“, Fam. Wilhelm Hoheiser in Riickersdorf

Karotten, Sellerie, Kraut: Robert Dostal, Tresdorf, Gemiisebau Haselberger, Lachsfeld
Apfel, Birnen, Weintrauben und Marillen: aus eigenem Anbau, Obsthof Wittek

Wildschwein, Reh und Hirsch (saisonal): aus heimischer Jagd, u.a. von der
Jagdgemeinschaft Harmannsdorf-Riickersdorf oder von Wildbrethandel — Gsterr. Herkunft

Saibling und Forelle: aus heimischen Gewdissern, Salzkammergut, Oberésterreich
Steirischer Kren g.g.A. und Weinviertler Kren, Fam. Maurer, Karnabrunn
Waldviertler Graumohn g.U aus dem Handel

Wein aus Niederésterreich: Winzerhof Scheit, Karnabrunn, Weingut Hindler, Schrattenthal
und viele andere Weinviertler Winzer aus den umliegenden Gemeinden

Bio — Fruchtsdfte von Obstbau Filipp aus Bogenneusiedel und Obstbau Fein aus Hagenbrunn

»from nose to tail” oder [das ganze Tier]
was jetzt wieder in Mode kommt ist bei uns immer schon gelebte Wirklichkeit —
gemeint ist die Verwendung aller Teile und Nebenprodukte der Schlachttiere. Durch
unsere eigene Fleischerei ist und war es immer selbstversténdlich, dass ganze

Tierhdlften von unserem Partner-Schlachthof angeliefert werden, die wir dann selbst

zerlegen und wirklich alle Teile und Nebenprodukte verarbeiten. So landet der Kopf
und die Schwarte in der Blutwurst, Zuschnitte werden zu Wurstwaren wie Bratwiirste,
Leberkdse, Fleischlaibchen usw. verarbeitet. Aus den Innereien werden Gerichte wie
Beuschel, gerdstete Leber oder Suppeneinlagen zubereitet! Zuletzt wird dann aus den
Edelteilen wie das Schnitzerl, der Braten, das Kotelette oder das Filet in der Kiiche zu

schmackhaften Gerichten verwendet.



hausgemachte Spezialitéiten aus unserer eigenen Fleischerei:
Leberkdse 20 dag, dazu Senf und frischer Kren €5,50

Pizzaleberkdse, 20dag — unsere pikante Spezialitdit € 6,00
mit Kédse und Paprikastilicke, dazu Senf und frischer Kren

Fleischlaibchen gebacken 1 Stiick, Senf, Kren und Erddpfelsalat €6,00
Fleischlaibchen gebacken 2 Stiick, Senf, Kren und Erddpfelsalat € 8,50

hausgemachte Blutwurst oder Bratwurst gebraten
dazu Sauerkraut und Rosti €10,80

knusprig gebackene Blutwurstradin auf Blatt- und Erdéipfelsalat € 10,80

das Koérberl!

Semmerl oder Schnitte Schwarzbrot € 1,00

Salzstangerl, Kornspitz oder Kérndlweckerl €1,60

aus dem Suppentopf

Tagessuppe € 3,90
krdiftige Rindssuppe — natiirlich hausgemacht

mit Frittaten, Leberkndédel, Fleischstrudel oder Lungenstrudel €4,20
Cremesuppe nach Saison €5,20- 6,50

Lieber Gast! Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem
Service-Mitarbeiterinnen!

Werte Gdiste!

An den Werktagen bieten wir Ihnen ein tdglich frisch gekochtes,
abwechslungsreiches und hochwertiges Mittagsmenii, bestehend aus Suppe
und Hauptspeise an, sowie als Alternative eine vegetarische Hauptspeise!
Den Wochen - Meniiplan finden sie auch auf unserer Homepage
www.gasthaus-steinacker.at

Mittagsmenu (an Werktagen Montag - Freitag 11.30h — 13.30h)
Wir bitten um Verstadndnis, das unser Tagesmenii auch vor Kiichenschluss aus ist!

Tagessuppe und Hauptspeise fiir preiswerte € 11,50



http://www.gasthaus-steinacker.at/

unsere gebackenen Klassiker — knusprig und immer frisch gebacken

Schnitzerl vom Schwein oder Pute gebacken dazu Salatteller € 14,20

Schopfbratenschnitzerl vom Weinviertler Strohschwein

mit Schmalz in der Pfanne gebacken dazu Salatteller € 15,80
gebackene Leber, Petersilienkartoffeln und Salatteller € 13,50
Cordon bleu vom Schwein oder Pute und Salatteller € 15,80

Bauern — Cordon bleu
gefiillt mit Bergtilsiter, Speck und Zwiebel, dazu Salatteller € 16,20

gebackener Rostbraten vom Weinviertler Rind
dazu Petersilienerddpfel, Preiselbeeren und Salatteller € 18,50

vom Grill — ausgesuchte Fleischstiicke, gut mariniert, saftiqg und zart

Putensteak

saftig gegrillt, dazu zartes Gemiise, Kréuterbutter und Pommes frites € 14,80
Grillkotelette

dazu zartes Gemiise, Kréuterbutter und Pommes frites € 14,80

Rumpsteak ein saftiges Steak aus der Beireid
vom Weinviertler Rind, ca. 230g von der Beiried - rosa gebraten
dazu Tagesgemiise, gefiillte Erddpfeltascherl und Krduterbutter € 23,50

Unsere Wirtshausklassiker

Zwiebelrostbraten vom Weinviertler Maststier
dazu Braterddpfel, Gurkerl und Knusperzwiebel € 18,50

gerostete Leber vom Schwein
im Zwiebel-Majoransafterl, dazu 2 Stiick ofenfrisches Gebdick €12,80

Rindsgulasch
wird bei uns immer von der Wade zubereitet klein €880 groff € 10,50



Gerichte ohne Fleisch - fragen Sie auch nach veqganen Variationen!

gefiillte Teigtascherl von der Nudelmanufaktur Brunner aus Kdrnten
mit Tomaten-Mozzarellafiille, auf knackigem Gemiise, dazu Blattsalat € 14,20

Gemiise-G rost|
knackiges Gemiise nach Saison, mit Erddpfelscheiben
in der Pfanne gebraten und mit Mozzarella (iberbacken, dazu Blattsalat € 13,20

Beachten Sie auch unsere vegetarischen Speisen auf der Tageskarte!

unsere Salatvariationen

kleiner Blattsalat €4,00
kleiner gemischter Salat als Beilage €4,60
grofier bunter Salatteller mit Joghurtdressing €8,50

gegrillte Putenbruststreifen auf buntem Salatteller
Blattsalat, Mais, Tomaten, Gurken, Joghurtdressing, Kiirbiskerne € 13,00

Steirischer BackhendIsalat
bunter Salatteller mit gebackener Hiihnerbrust in der Kliirbiskernpanade
dazu Joghurtdressing und steirisches Kernél € 14,20

Mozzarella im Speckhemd gegrillt
auf buntem Salatteller mit Joghurt - Kréuterdressing €12,80

Fisch:

gebratenes Zanderfilet
dazu Krduterbutter, Petersilienerddpferl und Blattsalat € 18,50

Bitte beachten Sie auch das Fischangebot auf unserer Tageskarte!

Flir unsere kleinen Gdste

Kinder - Schnitzerl vom Schwein oder Pute gebacken
dazu Pommes frites € 8,90

Kleiner Gemiiseteller, in Butter geschwenkt
dazu Petersilienerddpferl €6,50



Dessert:

Marillenpalatschinken (25Stk) €4,80
Schokoladepalatschinken (25tk) mit Schlagobers €6,50
Mohr im Hemd mit Schokosauce und Vanilleeis und Schlagobers € 6,50

Schokoladensoufflé mit weichem Kern

dazu Beerenréster und Mangosorbet €750
Mozartpalatschinke (1 Stk.) gefiillt mit Nougat und Eierlikor €6,50
Eismarillenkndédel mit Schlagobers 1Stiick €4,50
Nougat-Topfenknédderl (3 Stk.) mit Beerenréster €6,50

Kaiserschmarrn nach Oma’s Rezept- frisch zubereitet (ca. 20min)
dazu Zwetschkenréster €11,80

Eiskaffee — frisch gebriihter Mocca - gekiihlt
mit zwei Kugel Vanilleeis und Schlagobers € 6,40

r

Lieber Gast! Informationen Gber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslosen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem
Servicemitarbeiterlinnen!

Unsere Kiiche ist gerne bemiiht, Ihre gewiinschte Speise nach Ihren Vorgaben und

~

J

\ Ihren gewlinschten Zutaten zu zubereiten!
Aperitif
Glas Sekt Orange, Prosecco von unseren Winzern €4,20
Camapari-Orange, Campari — Soda €4,20

,Preisel — Peter” — Preiselbeersirup, trockener WeiSwein, Soda €4,20



Weitra Helles vom Fass aus der Bierwerkstatt

Kriigerl Weitra Helles €4,80 H
Seidel Weitra Helles €3,80 mt‘ttaﬁtau
Weitra Gemischtes Kriigerl € 5,00

BIERWERKSTATT

unsere Bierspezialitit aus der Ottakringer Brauerei K
Seidel rotes Zwickl — naturtriib und siiffig € 3,90
Kriigerl rotes Zwickl — naturtriib und sliffig €4,90

Flaschenbiere und Radler

Gosser Natur-Radler 0,5/ Fl. €4,50
Wieselburger Mdrzen 0,51 Fl. €4,50
Gosser Naturgold alkoholfrei 0,51 Fl. €4,50
Weitra ,,das Schwarze” — das sliffige Schwarzbier 0,3] Fl. € 4,00

Weine offen und Wein gespritzt

1/8 | griiner Veltliner - ,,Schankwein“ aus Feuersbrunn am Wagram € 2,00
1/8I blauer Portugieser, Schrattenthal € 2,00
Yl G’spritzer weifs oder rot €2,50
%l Kaiserspritzer mit einem Schuss Holunderbliitensaft €320
Yl Aperolspritzer €4,20

Qualitétsweine aus der Bouteille

1/81 Weinviertel DAC, Weingut Hindler, Schrattenthal € 3,50
1/8l Riesling, trocken, Weingut Hindler, Schrattenthal € 3,80
1/81 Sauvignon blanc, Weingut Holzer, Leobendorf € 3,80
1/81 gelber Muskatteller, trocken, Weingut Fein, Hagenbrunn € 3,80
1/8I Cuvée Fiirstenberg, Weingut Haller, Enzersfeld € 4,00
1/81 Zweigelt, trocken, Weingut Hindler, Schrattenthal €4,00

Lvber Gastt /%yﬂﬂ iz eonfoch; welthe Foeine /é/ﬂfﬂ/fwa//émﬂ/jz’ ﬁﬂyﬂﬂ/ﬂﬂ(fzwﬂﬁéﬂ/

Schndipse, Briinde, Likére & Digestif
Marillenbrand, Birnenbrand, Himbeergeist

Kirschwasser, Rofsbacher Magenbitter, Averna,... 2cl €3,20
Marillenlikér, Heidelbeerlikér, Baileys,.... 2cl €3,20
Grappa 2cl € 3,60

Fragen Sie auch nach unseren Whisky's, Cognac, Gin und anderen Edelbréinden!



alkoholfreie Getréinke:

Almdudler, Cola, Cola ZERO, Frucade, Eistee Zitrone 0,30! Fl. € 3,40
Orangensaft, Lugus Fruchtsdfte aus Tulbing 0,25 €2,80
Apfelsaft vom Obsthof Fein aus Kleinengersdorf, naturtriib/klar 0,25/ € 2,80
Traubensaft rot vom Weinbau Fein aus Hagenbrunn 0,25/ €280
Fruchtsaft oder Limonade gespritzt 0,25/ €200 0500  €3,80
Fruchtsaft oder Limonade mit Leitungswasser 0,25/ €1,70 0,50/ € 3,40
Pago Johannisbeer oder Marille pur 0,20I Fl. € 3,20
Bio — Fruchtsaft vom Obsthof Filipp aus Bogenneusied| 0,25/ Fl. € 3,50
Bio — Fruchtsaft vom Obsthof Filipp aus Bogenneusiedl, gespritzt 0,50/ €4,00
Pago Fruchtsaft gespritzt 0,501 €4,00
Darbo — Fruchtdicksaft mit Leitungswasser 0,50/ €2,50
RedBull 0,251 Dose 0,25/ €3,80
Tonic Water, Bitter Lemon 0,25/ € 3,50
Soda-Zitrone, mit frisch gepresstem Zitronensaft 0,25/ € 1,70 0,50/ € 3,40
Sodawasser 0,251 € 1,40
Rémerquelle Mineralwasser prickelnd oder ohne 0,35/ € 2,80
Rémerquelle Mineralwasser prickelnd oder ohne 0,75] € 5,50

Kaffee & Tee & Gliihwein

Melange, Verléngerter braun oder schwarz € 3,30
grofer Espresso { ¢ f €3,80
kleiner Espresso _ ) ) ) ) ) €2,50
Julius Meinl Julius Meinl Julius Meinl
Espresso Machiatto — kleiner Espresso mit Milchschaum €2,50
Hdferlkaffee — grofses Hciferl mit Milchschaum € 3,60
Hauskaffee — Hdferlkaffee mit Schlagobers und Eierlikér € 5,00
Cappuccino Wiener Art mit Schlagobers € 3,50

auf Wunsch servieren wir alle Kaffeezubereitungen auch koffeinfrei!

heifse Schokolade mit einem Tupf Schlagobers € 3,60
Schwarztee, Friichte-, Kamille-, Krduter- oder Pfefferminztee im Glas € 2,60
Tee mit Rum oder Weinbrand € 4,00

%l Gliihwein — weif8 oder rot (10min -wird in der Kiiche frisch angesetzt) €4,20

Was darf Leitungswasser kosten?
Zu Wein und Kaffee stellen wir Ihnen gerne Leitungswasser gratis zur Verfligung!
Wenn Sie Leitungswasser als alleiniges Getriink bestellen verrechnen wir
€ 1,00 fiir 1/21 Damit decken wir unsere Kosten fiir Service und Betrieb!



http://www.meinlkaffee.at/MDB/media_folder/415_LOGOS.zip

Das Leben ist ein Fest!

Egal ob Taufe, Geburtstage, Sponsion, Jubiléen,
Hochzeiten, Pensionierungsfeier, Firmenfeiern, Weihnachtsfeiern......

Wir haben in unseren Rdumlichkeiten Platz fiir bis zu 120 Personen!
Ein speziell fiir Ihren Anspruch abgestimmtes Menli, ausgesuchte Getréinke,
Weinviertler Weine und ein umsichtiges, freundliches Service
machen auch lhre Feier zum Erlebnis!
Gerne stellen wir unsere Rdumlichkeiten fiir Ihre Firmenveranstaltung, Vortrdge
oder Seminare zur Verfiigung! FullHD —Beamer, Funkmikrofon, Audio und W-LAN

stehen zur Verfiigung. Wir freuen uns auf lhre Anfrage!

Sie wollen lieber zu Hause feiern ?

Zu Hause feiern und sich trotzdem kulinarisch verwdhnen lassen. Fragen Sie nach
unserem Cateringservice. Von einfachen Speisen wie knusprig gebratene Stelzen,
Schweinsbraten oder Schnitzerl, vegetarsiche Spezialitdten bis hin zu
ausgefallenen Meniis und Buffets kénnen wir lhre Gdste verwéhnen.
Fragen Sie nach unserem Catering — wir beraten Sie gerne!




